Scheda Tecnica del Prodotto

d’Asti DOC

Uvaggio: vitigno Grignolino 100%

Localizzazione vigneti: Costigliole d’Asti

Colore: rosso rubino brillante, con sfumature ¢ inten-
sita variabili

Profumeo: delicato, con note floreali e fruttate, sentori
di sottobosco, pepe bianco, spezie ed erbe aromatiche
Sapore: fresco, con retrogusti lievemente amarognoli
che conferiscono un tono intrigante

Temperatura ideale per la degustazione: 12° - 15°
Invecchiamento: -

Gradazione alcolica: 12.5° - 13°

Vinificazione: pressatura soffice con solo mosto
Abbinamenti: piacevole lungo tutto il pasto, si ab-
bina alla perfezione con gli antipasti della tradizio-
ne, con i salumi e con formaggi mediamente stagio-

nati, con il coniglio al forno e con il pollame
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Bicchiere: servire in calici di medie dimensioni con
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apertura dritta
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