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VINO ROSSO

Uvaggio: vitigno Barbera 100%
Vigneti: Cascinetta
Localizzazione: Bionzo
Colore: rosso rubino brillante
Profumo: suadente, corposo, intenso con note calde 
e avvolgenti
Sapore: asciutto, pieno e completo, armonioso ed 
equilibrato
Temperatura per la degustazione: 18° - 20°
Invecchiamento: -
Gradazione alcolica: 12.5° 
Vinificazione: tradizionale classica 
Abbinamenti: perfetto per il pranzo tipico domenica-
le monferrino, si accompagna ad antipasti come carne 
cruda e vitello tonnato, ai primi all’uovo e alle carni 
rosse in genere
Bicchiere: servire in calici grandi con apertura leg-
germente ristretta


