Scheda Tecnica del Prodotto

GIANFRANCO BOERI

Uvaggio: vitigno Cortese 100%

Vigneti: Miglia

Localizzazione: Valcioccaro - Bionzo

Colore: giallo paglierino chiaro con riflessi riferiti
alla gamma dei verdi chiari

Profumo: delicato, persistente, note floreali e frutta-
te, con lievi sentori di banana

Sapore: delicato ed asciutto, leggermente acidulo e
lievemente ammandorlato, controbilanciato da un

buon livello di sapidita

Temperatura per la degustazione: 10° - 12°

\y | Invecchiamento: -

Gradazione alcolica: 12°

Vinificazione: pressatura soffice, fermentazione a
temperatura controllata (15°)

Abbinamenti: ottimo accompagnamento per stuzzi-

chini ed antipasti a base di pesce, verdure in pinzimo-

I

nio, brodo vegetale, rane fritte, risotti in bianco con
verdure, pesce crudo, bollito o al cartoccio, frutti di

mare ed insalata di polpo.
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Showroom: c.so Volpini, 96 Azienda: via Bricco Quaglia, 6 mail: gianfrancoboerivini@gmail.com
14057 Isola d’Asti -AT- 14055 Costigliole d’Asti -AT- web: gianfrancoboerivini.com
phone/fax: +39 0141 958556 phone: +39 0141 96 82 82 Facebook: Gianfranco Boeri Vini
mobile: +39 391 729 9201 mobile: +39 338 570 1100 Instagram: Gianfranco Boeri




