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Piemonte DOC
CORTESE

Uvaggio: vitigno Cortese 100%
Vigneti: Miglia
Localizzazione: Valcioccaro - Bionzo
Colore: giallo paglierino chiaro con riflessi riferiti 
alla gamma dei verdi chiari
Profumo: delicato, persistente, note floreali e frutta-
te, con lievi sentori di banana
Sapore: delicato ed asciutto, leggermente acidulo e 
lievemente ammandorlato, controbilanciato da un 
buon livello di sapidità
Temperatura per la degustazione: 10° - 12°
Invecchiamento: -
Gradazione alcolica: 12° 
Vinificazione: pressatura soffice, fermentazione a 
temperatura controllata (15°)
Abbinamenti: ottimo accompagnamento per stuzzi-
chini ed antipasti a base di pesce, verdure in pinzimo-
nio, brodo vegetale, rane fritte, risotti in bianco con 
verdure, pesce crudo, bollito o al cartoccio, frutti di 
mare ed insalata di polpo.


