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Scheda Tecnica del Prodotto

Barbera d’Asti DOCG Barricato
BARRICÒ

Uvaggio: vitigno Barbera 100%
Vigneti: Miglia, Vignot, Gabriolo
Localizzazione: Valcioccaro, Bionzo
Colore: rosso granato
Profumo: intenso e caratteristico, etereo, con note le-
gnose e di spezie, tabacco
Sapore: asciutto, pieno, corposo, poco acido ed armo-
nico, vellutato 
Temperatura per la degustazione: 18° - 20°
Invecchiamento:  4-6 anni
Gradazione alcolica: 13.5° - 14°
Vinificazione: diradamento dei grappoli, vendemmia 
manuale e vinificazione tradizionale “come una vol-
ta”, invecchiamento in botti di rovere
Abbinamenti culinari: suggeriamo di consumarlo 
insieme alla selvaggina, ai tajiarin al tartufo o al ragù 
di cinghiale; accomoagna importanti secondi di carne, 
come brasati ed arrosti dal sapore intenso. In alternati-
va, con formaggi dalla personalità decisa e con lunga 
stagionatura.
Bicchiere: servire in calici ampi e di grandi dimen-
sioni


